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Im Schweinestall

Auf einem Bauernhof
in St. Marein bei
Neumarkt ist 2020 die
Pilzmanufaktur
Grundnerentstanden.
Jungbauer Manuel
Kahlhammer ziichtet
auch einige exotische
Sorten.

Von Sarah Ruckhofer
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Ksind sie, ein echter Hingu-

cker auf jedem Teller. Ge-
sund und wohlschmeckend so-
wieso. Lemonen- und Rosen-
seitlinge sind neben Pioppino
und dem ,Igelstachelbart” exo-
tische Edelpilzsorten, die in St.
Marein bei Neumarkt geziichtet
werden.

Unter der Marke ,,Grundners
Pilzmanufaktur vertreibt Jung-
bauer Manuel Kahlhammer
(27) seit dem Vorjahr Pilze. Ein
alter Schweinestall am Grund-
nerhof wurde dafiir umgebaut
und adaptiert, die Nachfrage
nach den regionalen Pilzen ist
riesig. ,Mich hat der Erfolg
selbst tiberrascht, wird sind fast
durchgehend ausverkauft”, so
der Landwirt. Der Bio-Bauern-
hof seiner Eltern liegt im Natur-
park  Zirbitzkogel-Grebenzen
auf1050 Meter Seehdhe. Eigent-
lich hidlt man 20 Milchkiihe,
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Die Verkaufsstellen

Bezirk Murau: Barbaras Ge-
nussladen in St. Lambrecht;
Bauernladen Murau, Billa in
Neumarkt, Biobauernmarkt
Neumarkt.Auch ab Hof kbnnen
die Pilze gekauft werden.
Bezirk Murtal: ,Eierhiitten" in
Judenburg und Spielberg, Billa
Plusin Judenburg, Hofladen
Herk in Kobenz.

yaber ich weif, dass ich mir
langfristig etwas {iberlegen
muss*, so der junge Bauer.

Im ersten Lockdown kommt
ihm die Idee zur Pilzzucht. Vie-
le Fachbiicher und zahlreiche
gescheiterte - und schlieflich
erfolgreiche - Versuche spiter
beginnt Anfang Dezember 2020
der Verkauf. Neben den , Exo-
ten* sind auch beliebte Sorten
wie Steinchampignons, Aus-
tern- und Kriuterseitlinge oder
Shiitake-Pilze erhiltlich. ,Pilze
liegen absolut im Trend, es
herrscht ein regelrechter Boom.
Viele nutzen sie als Fleischer-
satz, sie sind sehr wohlschme-

ckend und vielseitig einsetz-
bar.“ Die Zucht der Edelpilze ist
alles andere als einfach. ,Es
braucht permanent 90 Prozent
Luftfeuchtigkeit, jede Sorte will
zudem unterschiedliche Bedin-
gungen haben®, erkliart Kahl-
hammer. Frischluft, Tempera-
tur, alles muss perfekt abge-
stimmt sein. ,Hygiene ist auch
extrem wichtig, alle zwei Wo-
chen wird der komplette Raum
desinfiziert, damit kein Schim-
mel entsteht.*

60 Quadratmeter misst der che-
malige Schweinestall, den der
Bauer adaptiert hat. Bis zu 150
Kilogramm Pilz-Ernte pro Wo-
che wiren moglich, aktuell ern-
tet Kahlhammer rund 70 Kilo.
»Esist sehr arbeitsintensiv, alles
wird per Hand gemacht. Mon-
tag und Donnerstag gehen 120
Schachteln raus, Samstag sind
wir dann auf den Bauernmirk-
ten.“ Das Produkt kommt bei
den Konsumenten so gut an,
dass sogar der Rewe-Konzern
auf den Neumarkter aufmerk-
sam wurde. ,,Wir verkaufen die
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wachsen nun edelste Pilze

Pilze bei Billa in Neumarkt und
jetzt auch bei Billa Plus in Ju-
denburg®, freut sich Kahlham-
mer. Weitere Ausdehnung?
Nicht ausgeschlossen. Wichtig
ist fiir den Jungbauern Nachhal-
tigkeit: ,Bevor ich mit der Zucht
begonnen habe, habe ich ge-
schaut, woher die meisten Pilze
im Handel kommen. Da war von
Korea bis Russland alles dabei.
Das kann es wirklich nicht
sein.” Die Pilze wachsen aus ei-
nem Substrat, das Kahlhammer
teils selbst herstellt, teils aus
der Steiermark bezieht. Grund-
lage ist Stroh; Reste aus der Pro-
duktion werden kompostiert
und als Diinger aufs Feld ausge-
bracht. Die Verpackung besteht
aus zu 100 Prozent kompostier-
barem Material.
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Manuel Kahlhammer vertreibt seit dem Vorjahr Pilze

Wik SUCHEN AB SEPTEMBER

e Metalltechniker (m/w/d)
Maschinenbautechnik

® Mechatroniker (m/w/d)
Fertigungstechnik
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DU BiST

» handwerklich geschickt

¢ leistungs- und lernbereit

* gewissenhaft und sorgfiltig
* ein Teamplayer?

Wik BitTEN DiR

* Eine fundierte, praxisnahe Ausbildung

in einem High-Tech-Unternehmen

* Individuelle Unterstiitzung bei Aus- und Weiterbildungen
* Pramien bei ausgezeichneten Leistungen
* B-Fiihrerschein bei ausgezeichneter Absolvierung

* Betriebliche Gesundheitsforderung

Bewirb dich jetzt unter: Mondi Zeltweg, BahnhofstraBe 3, 8740 Zeltweg. E-Mail: Zeltweg.Bewerbung@mondigroup.com Weitere Infos unter: www.mondijobs.at

UBER MONDi TELTWEG

Wir sind Teil des erfolgreichen Verpackungs- und
Papierkonzerns Mondi. Mehr als 300 Mitarbeiterinnen
und Mitarbeiter sind am Produktionsstandort Zelt-
weg beschaftigt.




